
T H E  R E S T A U R A N T



Ο Ρ Ε Κ Τ Ι Κ Α -  A P P E T I Z E R S

Χταπόδι Carpaccio / Octopus Carpaccio	 € 10
με φρέσκο κρεμμυδάκι, κάπαρη και τζελ από ούζο
fresh onion, capers, gel from ouzo 

Ταρτάρ Κολοκύθι / Zucchini Tartare  	 € 9    
με παρφέ λευκών τυριών, φυστίκι Aιγίνης, 
μαρμελάδα βερίκοκο, dressing lime με σόγια 
with white cheeses parfait, pistachio, 
apricot marmalade, lime and soy sauce

Κροκέτα Γαρίδας / Shrimp Croquette	 € 10
με panko συνοδευόμενη με δροσερή μαγιονέζα λεμονιού 	
with panko accompanied by fresh lemon mayonnaise

Νιόκι / Gnocchi	 € 8    
με κρέμα Mετσοβόνε και λιαστή ντομάτα  
with Metsovone cheese cream and sun dried tomato



Σ Α Λ ΑΤ Ε Σ  -  S A L A D S

Burrata	 € 10
με χειροποίητο pesto βασιλικού, ντοματίνια, φύλλα mesclun  
with handmade basil pesto, cherry tomatoes, mesclun leaves

Lake	 € 9
mesclun με προσούτο, flakes παρμεζάνας, πεπόνι, 
αμύγδαλο φιλέ και dressing μάνγκο  
mesclun with prosciutto, parmesan flakes, melon, 
almond fille, mango dressing

Ντάκος / Dakos  	 € 10  
με ξινομυζήθρα Κρήτης και καπαρόφυλλα
with Crete ‘xinomizithra’ cheese and caper leaves 

Ζ Υ Μ Α Ρ Ι Κ Α -  PA S TA

Linguine Γαρίδας / Shrimp Linguine  	 € 14
με σάλτσα bisque, φρέσκια τομάτα, φινόκιο και άρωμα ούζο
with bisque sauce, fresh tomato, fennel and ouzo aroma 

Tagliatelle Σολομού / Salmon Tagliatelle	 € 14
με λευκή κρέμα αρωματισμένη με βότκα και άνηθο	
with white cream aromatized with vodka and anise

Ρ Ι ΖΟΤΟ  -  R I S OT TO

Καρμπονάρα / Carbonara 	 € 10
με καπνιστή πανσέτα, αβγό & κρέμα παρμεζάνας  
with smoked pancetta, egg and parmesan cream

Κ Υ Ρ Ι Ω Σ  -  M A I N

Κοτόπουλο Μπαλοτίνα / Chicken Ballotine 	 € 16  
με ανθότυρο και σπανάκι
συνοδευόμενο με κρέμα παστινάκι, ginger, ξινόμηλο και παρμεζάνα  
with anthotyro cheese and spinach
accompanied by parsnip cream, ginger, green apple and parmesan

Rib Eye	 € 28  
με γκρεμολάτα και πατάτες baby  
with gremolata and baby potatoes

Φιλέτο Τσιπούρας / Seabream Fillet	 € 16  
με χόρτα εποχής και αφρό αβγολέμονο 
with seasonal greens and egg-lemon foam

Φιλέτο Σολομού / Salmon Fillet	 € 18
με σαλάτα από φακές, πίκλα κρεμμύδι και λάδι βοτάνων 
with lentils salad, onion pickle and herbs oil

Π Α Ι Δ Ι ΚΟ  Μ Ε Ν ΟΥ -  K I D S  M E N U

Chicken Nuggets	 € 7
με πατάτες 
with potatoes

Linguine	 € 7
με σάλτσα ντομάτας 
with tomato sauce

Hot Dog	 € 8
σε ψωμάκι brioche με σαλάτα coleslaw, ketchup και μουστάρδα 
in brioche bread with coleslaw salad, ketchup and mustard



ΓΛΥ Κ Α -  D E S S E RT S
	
Cheesecake Μάνγκο	 € 8
Mango Cheesecake

Γιαννιώτικο Γλυκό με Σαντιγί	 € 7
Local Dessert with Whipped Cream

Σουφλέ Σοκολάτας με Παγωτό Βανίλια	 € 7
Chocolate Soufflé with Vanilla Ice-Cream

Ρωτήστε μας για το Γλυκό Ημέρας 
Ask us for the Dessert of the Day 

Όλα τα προϊόντα μας παράγονται στην περιφέρεια Ηπείρου. • Όλα τα κρέατα είναι ντόπια από τα ορεινά βουνά της Τύμφης και τα ψάρια προέρχονται 
από τον Αμβρακικό κόλπο. • Τα φρούτα και τα λαχανικά είναι από τοπικούς παραγωγούς. • Το λάδι που χρησιμοποιούμε είναι extra παρθένο ελαιόλαδο. 
Σε περίπτωση αλλεργίας παρακαλώ να ενημερώνετε το σερβιτόρο. • Παρακαλώ απευθυνθείτε στον Υπεύθυνο Κουζίνας προκειμένου να ενημερωθείτε για 
τις πηγές αλλεργιογόνων ουσιών και δυσανεξιών  των παραγόμενων προϊόντων μας.

Ο καταναλωτής δεν έχει υποχρέωση να πληρώσει εάν δεν λάβει το νόμιμο παραστατικό στοιχείο (απόδειξή – τιμολόγιο). • Το κατάστημα υποχρεούται να 
διαθέτει έντυπα δελτία σε ειδική θήκη δίπλα στην έξοδο, για διατύπωση οποιασδήποτε διαμαρτυρίας. • Στις τιμές συμπεριλαμβάνεται φπα 24%, δημοτικός 
φόρος 0.5% και όλες οι νόμιμες επιβαρύνσεις. • Αγορανομικός Υπεύθυνος: Διευθυντής Ξενοδοχείου

All of our products come from the region of Epirus. • Meat and daily products come from the mountains of Tymfi, fish come from the Amvrakikos gulf and fruits 
and vegetables are locally sourced. • The oil that we use is extra virgin oil. In the event of allergy please inform the waiter. • Please refer to the Kitchen Manager 
in order to get information regarding products that may contain incredients that you may be allergic or have any food intolerance with. 

The consumer does not have the obligation to pay if he doesn’t receive the legal descriptive element (receipt-invoice). The shop is compelled to allocate 
printed bulletins in special place next to the exit, for formulation of any protest. In the prices are included VAT 24%, municipal 0.5% and the all legal taxes. 
Person in charge of inspection: Hotel Manager




